= GRAN MORAVIA Y2

TESTOVINY S GRAN MORAVIA A CHRESTEM

Téstoviny s orestovanym chirestem posypané syrem Gran Moravia

Suroviny

380 g kratkych téstovin

100 g hoblinek Gran Moravia

300 g bilého nebo zeleného chrestu
14 cibule

olivovy olej

sl

Priprava:

Dejte varit téstoviny do dostatecného mnoZstvi osolené vody. Mezitim omyjte chiest a
odstrarite dievnaté konce. Odkrojte Spicky, zbytek nakrajejte na kolecka. Na panvi
orestujte na trose oleje jemné nakrajenou cibuli, pridejte chrest nakrajeny na kolecka a
restujte asi 10 minut, na zavér pridejte chiestové Spicky. Osolte. Uvarené téstoviny
smichejte s chiestem a na talifi posypte hoblinkami Gran Moravia.

Ot

Prvni Téstoviny 10 minut 15 minut Nizka
chody pfiprava vateni obtiZnost




