= GRAN MORAVIA Y2

SYROVY KOLAC SE SPENATEM

Slany kolac plnény Spenatem a syrem

Suroviny

250 g Spenatu

10 g masla

200 g ricotty

300 g nastrouhaného syru Provolone
piccante

6 Salotek

1Zicka nastrouhaného muskatového
orisku

1Zicka nasekané petrzelky

1Zicka nasekané maty

30 g oliv

3 vejce

1 baleni listového tésta

sul, pepr

Priprava:

Na panvi povarte Spenat a nechte okapat. Na dalsi panvi dozlatova orestujte nadrobno
nakrajenou Salotku, osolte, opepiete a pridejte muskatovy oriSek. Ke Spenatu pridejte
ricottu, syr Provolone, petrzelku, matu, nakrajené olivy a vyslehana vejce a vSe dobie
promichejte. Kulatou zapékaci misu vymaZte trochou oleje a rozloZte do ni vyvalené
listové tésto tak, aby kousek presahoval pres okraj. Napliite pfripravenou smési a
priklopte presahujicim téstem. Pecte pti 180 stupnich asi 40 minut.
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Ostatni

15 minut 40 minut Nizka
pfiprava vateni obtiZnost




