= GRAN MORAVIA Y2

POLEVKA Z BROKOLICE S TESTOVINAMI

Brokolicovy krém zdobeny brokolicovymi rizickami a hoblinkami
syru.

Suroviny

100 g téstovin do polévky
0,5 kg brokolice

100 g nastrouhaného syru Gran Moravia

strouzek cesneku

3 nalozené ancovicky
olivovy olej

sal

Priprava:

Ocistéte brokolici a odstrante tuhé c¢asti, stranou si pak okrajejte ty nejmékci vrsky
razicek. Na panvi rozpustte na oleji anc¢ovic¢ky spolu s nakrajenym cesnekem, pridejte
brokolici nakrajenou na mensi kousky, zalijte nékolika nabérackami vody a varte 15
minut. Rozmixujte ponornym mixérem a osolte. Do polévky dejte varit téstoviny. Ve
vrouci vodé povarte 1 minutu vrsky brokolicovych razicek, pak ihned zchlad'te v ledové
vodé, aby ziistaly kiupavé. Na talifi polévku ozdobte vrsky brokolice, posypte syrem
Gran Moravia a zakapnéte trochou extra panenského olivového oleje.
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