= GRAN MORAVIA Y2

PI1ZZA CACIOTTA, OLIVE E CAPPERI

Rychla pizza se syrem caciotta

Suroviny

korpus na pizzu

Sunka dle vaSich preferenci
caciotta

olivy

kapary

rajcatova passata

Priprava:

Tésto na pizzu potrete pasirovanymi rajcaty, na pizzu rozlozte platky Sunky (pozor,
pokud pouZijete prosciutto crudo, dejte na pizzu azZ po jejim upeceni), nakrajeny syr
caciotta, olivy a kapary. Dejte péci do predehraté trouby na 230 stupiid na cca 5 minut.
A7 okraje pizzy p€kné zezlatnou, vyjméte ji z trouby

Ostatnf Pizza 10 minut 5 rrimu’t Nizka
priprava pecenl obtiZnost



