= GRAN MORAVIA YEZ2

BURGER S GRILOVANOU GIUNCATOU

Netradicni burger s grilovanou giuncatou a chipsem z Gran Moravia.

Suroviny

4 bulky

4 asi 1 cm silné platky syru giuncata
60 g Gran Moravia

rukola

sul

pepr

citron

extra panensky olivovy olej
rajcatové pesto

Priprava:
Chips z Gran Moravia: troubu rozehtejte na 180 stupni. Plech vyloZte pecicim papirem

a nastrouhejte na néj na jemném struhadle 4 hromadky syru Gran Moravia. PecCte 5-10
minut dozlatova. Nechte vychladnout.

Bulky rozkrojte a z vniti'ni strany opecte. Na spodni ptilku rozetiete rajcatové pesto.
Platky giuncaty osuste papirovou utérkou a na neprilnavé panvi opecte z kazdé strany
asi minutu. Rukolu pokapejte citronem a olivovym olejem. Na piilku s pestem poloZte
platek ogrilované giuncaty, na néj rukolu a nakonec chips z Gran Moravia. Priklopte
horni ¢asti bulky a podavejte.

15 minut 15 minut Nizka
priprava vareni obtiznost

Druhé Syry
chody



