Zapeceny kvétdk se syrem
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SUROVINY

- ocet balsamico

- olivovy olej

b - 1 kvétak
" - pept
N - tymién, jedna vétsi 1zice ¢erstvych listecka
| - nastrouhany syr Gran Moravia
. stl

Tento krupavy zapeceny kvétak obohaceny o vyraznou chut balsamica a syra je skvély jako hlavni chod spolu
s kasi nebo jako ozvlastnéni teplych salata.

Priprava:

Nejprve si kvétak rozebereme na mensi rizicky a troubu predehrejeme na 200°C. Kvétak ddme do vétsi misy, kde se ndm bude
dobre promichévat. Zalijeme 4 1zicemi olivového oleje a zhruba stejnym mnozstvim octa, priddme pepr a tymian. Stl pridame
pouze malinko. VSe dobre promichdme a presuneme do zapékaci misy. Dame do trouby a peceme cca 45-50 minut a kazdych
zhruba deset minut promichéme, aby se kvétdk vSude rovnomérné opekl. Po uplynuti ¢asu kvétdk pékné srovname v zapékaci
mise a posypeme strouhanym syrem a jesté zapékame dozlatova, coz trvéa cca 10-15 minut. Poté uz servirujeme.



