= GRAN MORAVIA Y2

RICOTTOVY NAKYP S CUKETOU

Mini nakypy s ricottou a smetanou z nasi litovelské syrarny pro
spolecné rodinné chvile

Suroviny

350 g ricotty

150 g smetany

2 vejce

hrst strouhaného syru Gran Moravia
1 vétsi cuketa

maslo

rajcatova passata s bazalkou

1zicka cukru

sul

pepr

Priprava:

Rozmichejte ricottu se smetanou, vejci a nastrouhanym syrem. Osolte a opeprete a
michejte, aZ vznikne hladky krém. Cuketu omyjte, oloupejte, nakrajejte na malé
kosticky a vmichejte do krému. Malé pecici formic¢ky vymaZte maslem a napliite je do
tri ¢tvrtin krémem. Dejte péct do trouby pri 180 stupnich na 15 minut, aZ budou mini
nakypy pékné vybéhlé a lehce nazlatlé. Raj¢atovou passatu dejte varit do kastriilku
spolu s trochou olivového oleje, Spetkou soli a cukru. Nakypy vyklepnéte z formicky a
podavejte spolu s rajcatovou omackou.

Druhé Zelenina 15 minut 15 minut Nizka
chody ptiprava vafeni obtiznost




