= GRAN MORAVIA YEZ2

TESTOVINY S ORECHOVYM PESTEM

Téstoviny s domacim pestem z vlasskych oi‘echii a ricotty.

Suroviny

320 g kratkych téstovin
20 vlasskych otechti

80 g ricotty speciale
4 1Zice mléka

1 1Zice extra panenského olivového oleje
3 1Zice Gran Moravia

sul

pepf

Priprava:

Nejprve dejte varit téstoviny. Pak vylouskejte orechy, vloZte je do mixéru spolu se 1Zici
oleje a rozmixujte je, pridejte ricottu, mléko, nastrouhany syr Gran Moravia, stl a pepi a
vSe smichejte. Pesto dejte na velkou panev spolu se dvéma lZicemi vody z vareni téstovin
a nechte provarit asi 2 minuty. Sced'te téstoviny, presypte je na panev k pestu a
promichejte. Pokud je to tfeba, pridejte jeSté trochu vody z vareni téstovin. Podavejte

ozdobené nékolika kousky ofechii a posypané syrem Gran Moravia.
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