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TAGLIATELLE SE SYREM TALEGGIO A RUKOLOU

Téstoviny se syrovou omackou a s rukolou.

Suroviny

300 g téstovin tagliatelle
200 g syru Taleggio

15 sklenice mléka

150 g rukoly

sul

Priprava:

Rukolu dobre oplachnéte, nechte okapat a nakrajejte nadrobno. Do mensiho hrnce
vlijte mléko a pridejte syr Taleggio nakrajeny na kosticky, dejte na mirny plamen a
nechte za stalého michani rozpustit. Sundejte z plotny, pridejte rukolu a dobrte
promichejte. Uvarte téstoviny, aby byly al dente, a vmichejte do nich pripravenou
syrovou omacku. Servirujte ozdobené listky rukoly.
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