=% GRAN MORAVIA YRR

RICOTTO — KOKOSOVE KULICKY

Pecené kulicky s kokosem a ricottou

Suroviny
180 g mouky
120 g cukru

100 g ricotty
20 g mletého kokosu

60 g masla

1 Zloutek

nastrouhand kiira z 1 citronu
1 1zicka kypriciho prasku
Spetka soli

mléko a kokos na posypani

Priprava:

Zpracuijte ricottu s cukrem. Smichejte mouku se zméklym maslem, pridejte ricottu
smichanou s cukrem, Zloutek, citronovou kiru, kyprici prasek, stl a mlety kokos.
Vypracujte vlacné tésto, zabalte ho do potravinarské félie a dejte do lednicky alespon
na hodinu odpocinout. Pomoucenyma rukama pak z tésta vytvarejte kulicky a vkladejte
je na plech vyloZeny pecicim papirem. Kuli¢ky potrete mlékem a posypte mletym
kokosem a dejte pécina 175 stupint na 16-17 minut.

Ostatni 15 minut 17 minut Nizka
priprava peceni obtiZnost

Moucniky



