= GRAN MORAVIA Y22

PI1ZZA S MASCARPONE, MOZZARELLOU A SPECKEM

Italska pizza s kvalitnimi ingrediencemi a rychlou pripravou.

Suroviny

4 tésta na pizzu

150 gitalského specku

150 g Mascarpone Brazzale
40 g vlasskych otechti
extra panensky olivovy olej
oregano

600 g mozzarelly

700 g rajcatové passaty

sl

Priprava:

Rajc¢atovou passatu ochutte soli, extra panenskym olivovym olejem a oreganem. Na tésto
na pizzu nalijte jednu nabéracku ochucené passaty a rozettete ji po celé ploSe. Natrhejte
na kousky syr mozzarella a rozprostrete ho na pizzu. Na pizzu pridejte pomoci 1Zicky
mascarpone a dejte do trouby upéci. Mezitim nahrubo nasekejte orechy. Po upeceni na

pizzu pridejte nasekané orechy a platky italského specku a ihned podavejte.

10 minut 5 minut Nizka
priprava peleni obtiznost

Ostatni Pizza



