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MOUSSE SE SYREM GRAN MORAVIA A PECENYMI

RAJCATKY

Pecena rajcatka se syrovou pénou

Priprava:

Suroviny

na pénu (mousse):

100 g Mascarpone Brazzale

140 g nastrouhaného Gran Moravia

2 1Zice ricotty
nékolik kapek cognaku

extra panensky olivovy olej
sul

pepr

na prilohu:

400 g malych rajcat

extra panensky olivovy olej
aceto balsamico di Modena

Nejprve ocistéte rajcatka, potrete je olejem, opepiete a osolte. Dejte péci do trouby pri

180 stupnich na 40 minut.

Priprava pény: v misce vySlehejte spole¢né vSechny suroviny, az ziskate jemnou pénu.
Osolte a opeprete, rozdélte do misti¢ek vyloZenych potravinarskou folii a vloZte do
lednice na nékolik hodin. Ztuhlou pénu vyjméte z misticek, zakapnéte olejem a
nékolika kapkami octa. Servirujte spole¢né s peCenymi rajcatky.

~HABONMON®

Predkrmy 15 minut

piiprava

40 minut Nizka
peceni obtiZnost



