= GRAN MORAVIA YEZ2

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

Italské gnocchi zapecené se syrem a rajcatovou omackou.

Suroviny

650g gnocchi

1 baleni rajcatové passaty
bazalka

1 ¢ervena cibule

sual

cukr

1 baleni mozzarella fresca

100g nastrouhaného Gran Moravia

Priprava:

Na panvi nechte zkaramelizovat cibuli nakrajenou na kolecka spolec¢né se snitkami
bazalky, pridejte passatu, osolte a nechte probublavat asi 20 minut. Ke konci vareni
miiZete pridat dal$i bazalku. Do omacky pridejte gnocchi a nastrouhany syr Gran
Moravia a dobie promichejte. VSe presuiite do zapékaci misy, zakryjte platky

mozzarelly a dejte zapéct pod gril na 5 - 7 minut.
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