=% GRAN MOBAVIA

CALZONI FRITTI

Smazené kapsy se syrovou naplni

Suroviny

300 g tésta na pizzu

100 g ricotty

150 g nastrouhaného Provolone dolce
nebo piccante

100 g cibule

100 g italského specku

1Zicka nasekané petrzelky, olivovy olej,
stl, pepft, Zloutek na potreni, olej na
smazeni

Priprava:

Na oleji orestujte najemno nakrajenou cibuli a speck nakrajeny na kosticky. Nechte
vychladnout, pridejte petrzelku, ricottu a syr Provolone a napli dobfe promichejte. Z
tésta na pizzu vykrajejte mensi kolecka, doprostred kazdého dejte plnou 1Zici naplné,
okraje tésta potiete Zloutkem a priklopte k sobé tak, zZe vytvorite ptilmésic. Calzoni
smazte v dostateCcném mnozstvi oleje, nechte okapat na papirové utérce a podavejte
horkeé.
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Hlavni 20 minut 10 minut Nizka
chody priprava smazeni obtiZnost




