=% GRAN MORAVIA Y22

SYROVY DORT S HOUBAMI

Krehky slany dort se syrem Gran Moravia a houbami

Suroviny

listové tésto

40 g masla

50 g mouky

Y4 1 mléka

200 g nastrouhaného syru Gran
Moravia

2 vejce

150 g hiibkl nakrajenych na malé
kousky

sul

Priprava:

VyloZzte listovym téstem zapékaci formu a pripravte si napln. Rozpustte maslo,
pridejte mouku a Spetku soli a pripravte zapraZzku. Pridejte horké mléko a
nechte par minut povarit, poté pridejte nastrouhany syr a nakrajené houby.
Nakonec vmichejte 2 Zloutky a nasledné snih ze 2 bilkl. Naplii nalijte na listové
tésto, zatocte oKkraje tésta a dejte péci do trouby rozehraté na 180 stupnt na asi
25 minut.

Ostatni 20 minut 25 minut Nizka
piiprava peceni obtiZnost



