= GRAN MORAVIA YEZ2

KREM Z CERVENE REPY S RICOTTOU A HOBLINKAMI
GRAN MORAVIA

Hladky krém z cervené repy zdobeny ricottou a syrem Gran Moravia

Suroviny

masovy vyvar

pecend nebo varena repa

1 dcl smetany

stil, pepf

ricotta

hoblinky Gran Moravia
extra panensky olivovy olej

Priprava:

Repu rozmixujte s vyvarem v poméru podle toho, jak ma byt krém husty, pridejte
smetanu na zjemnéni, dochutte soli a pepfem. Servirujte spoletné s vlozenym
nockem ricotty a s hoblinkami syru Gran Moravia.

Nizka

Prvni Polévky 5 minut btinost
obtiZnos

chody Priprava




