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= GRAN MORAVIA YEZ2

VYSOKY ROSTENEC S RICOTTOU

Stavnaty hovézi rosténec v syrové kiirce s gratinovanymi
bramborovymi platky

Suroviny

vysoky hovézi roSténec

ricotta + nastrouhany syr Gran Moravia
na gratinované brambory:

0,5 kg brambor

150 ml smetany

100 g ricotty

1 vejce

snitka tymidnu

Priprava:

RoSténec nechte na panvi zatahnout a pak dejte péct do trouby (doba peceni podle
velikosti). Dvé minuty pred koncem peceni potiete vrchni ¢ast ricottou smichanou

s nastrouhanym syrem Gran Moravia.

Gratinované brambory: brambory nakrajejte na platky, v misce smichejte vejce, ricottu,
smetanu a tymidn. Vymazte pekac a pokladejte do néj platky brambor, prolévejte
pripravenou smési. Dejte upéci do trouby. Servirujte jako prilohu k masu.

Druhé Maso 30 minut 60 minut Nizka
chody ptiprava vafeni obtiznost



