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PECENE BRAMBORY PLNENE RICOTTOU

Pecené brambory s ricottovo - jogurtovou naplni a cerstvymi
bylinkami.

Suroviny

4-6 brambor stejné velikosti
250 g ricotty speciale

3 polévkové IZice jogurtu
olivovy olej

1 hrst Cerstvych bylinek
mlety Cerny pepr

sul

pazitka na ozdobeni

Priprava:

Brambory se slupkou omyjte, osusSte, osolte a poloZte na ¢tverce alobalu, které jste
potreli olejem. Dobre uzavrete, aby neunikala para. PecCte na mriZce nebo na plechu pri
180 °C asi 30 - 40 min domékka. Rozbalte alobal a brambory jeSté 10 minut opékejte
do krupava. Odriznéte vrsek, trochu vydlabejte a naneste napli. Ricottu rozmichejte

s jogurtem, nasekanymi bylinkami, peprem a soli. Ozdobte paZitkou.

Prilohy Ostatni 15 minut 50 minut Nizka
priprava peceni obtiZnost




