= GRAN MORAVIA YEZ2

KOLAC S FAZOLKAMI A RICOTTOU

Krehky kolac¢ plnény ricottou a syry.

Suroviny

2 platy listového tésta

na napli:

300 g ricotty speciale

340 g zelenych fazolek

100 g strouhaného syru Gran Moravia
100 g syru scamorza nakrajeného na
kosticky

sul, pepr

nastrouhany muskatovy oriSek

Priprava:

Nejprve si pripravte napli: do misky vloZte ricottu a rozmackejte vidlickou, pridejte
sul, pept, muskatovy orisek, syry Gran Moravia a scamorzu a vSe dobie smichejte.
Pridejte fazolky, jemné je do smési vmichejte a dejte na chvili odleZet. Na plech
vyloZeny pecicim papirem dejte prvni plat tésta, rovnomérné na néj rozetrete napln a
prikryjte druhym platem. Okraje tésta k sobé dobre pritisknéte, dejte péci do vyhraté
trouby a pecte pri 200 stupnich asi 35 minut.

Ostatni Predkrmy 10 minut 35 minut Nizka
priprava peceni obtiZnost




