= GRAN MORAVIA YEZ2

GNOCCHI SE SYROVOU OMACKOU A PISTACIEMI

Zapecené gnocchi se syrovou omackou, syrem provolone a
pistaciemi
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Priprava:

Zacnéte pripravou omacky. V teplém mléce spolu se Salvéji rozpustte gorgonzolu
nakrajenou na malé kousky. Pridejte syr Gran Moravia, ofechy a pept. Uvarte gnocchi a
smichejte je se syrovou omackou. Smés rozloZte do zapékaci misky, zakryjte platky
provolone a nechte zapéct pri 200 stupnich asi 12 minut. Pfed podavanim posypte
pistaciemi a ¢erstvymi listky Salvéje.
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Prvni Ostatni 10 minut 35 minut Nizka
chody priprava peceni obtiZnost




