= GRAN MORAVIA YEZ2

VEPROVA PANENKA SE SYROVOU OMACKOU

Vepi‘ové medailonky s lahodnou syrovou omackou ze tii druhi
syru a restovanymi fazolovymi lusky.

Suroviny

200 g veprové panenky

sul, pepr

fazolové lusky

maslo

smetana

smés syri Verena, provolone a Gran
Moravia

Priprava:

Panenku pokrajejte na medailonky, osolte a opeprete. Na rozpalené panvi nechte maso
ze vSech stran zatdhnout a na mirném plameni dopecte. Fazolové lusky sparte a poté
orestujte na masle. Pripravte si syrovou omacku. Ve smetané nechte rozpustit syry
Verenu, provolone a Gran Moravia nakrajené na malé kosticky, pro posileni chuti
miiZete pridat trochu vyvaru.

Druhé Maso 25 minut 30 minut Nizka
chody piiprava vareni obtiZznost



