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SPENATOVY KREM S RICOTTOU
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Krémova polévka z Cerstvého jarniho Spenatu s nocky z ricotty

zdobena kirupavou italskou pancettou.

Priprava:

Suroviny

500 g cerstvého Spenatu

1 najemno nakrajena Salotka
4 strouzky ¢esneku

Cerstvé maslo

1,5 1 zeleninového vyvaru
150 ml smetany ke Slehani
150 g ricotty

sul, pepr

nadrobno nasekané oregano

4 platky opecené pancetty

V hrnci rozehrejte maslo a zpénte na ném cibuli s cesnekem. Prilijte vyvar a nechte
lehce provarit. Poté vlozte Spenat. Par listkl si nechte stranou na ozdobu. Varte dalsich
10 minut. Dochutte smetanou, soli, pepfem a bylinkami. Polévku rozmixujte na husty
krém. Ricottu rozslehejte se dvéma lZicemi smetany. Na talife tvorte dvéma 1ZiCkami
malé nocky. Zalijte Spenatovym krémem a ozdobte platky pancetty a Cerstvého

Spenatu.
Prvni Polévky 15 minut

chody piiprava

20 minut Nizka
vareni obtiZnost



