RajcCatova polévka s cuketou a Cri
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Prvni chody Polévky 15 minut Priprava 90 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- 1 plechovka rajcat

- 1/2 cukety

- kousek rapikatého celeru

- 1 malé cibule

- 1 oloupany strouzek cesneku
- Cri Cri Gran Moravia

- 3 1zice olivového oleje
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Rajcatoveé polévky jsou jednoduché na pripravu a chutnaji snad vSem. VyzkouSejte tuto variantu s cuketou a
Cri Cri Gran Moravia.

Priprava:

Zeleninu nakrdjejte na malé kousky a osmahnéte v hrnci na olivovém oleji. Pridejte rajcata a nechte bublat na mirném ohni tak
15 minut. Dolijte vodou a nechte varit alespon 1 hodinu. Dochutte soli a pepiem (ev. bujéonem). Polévku podavejte posypanou
pecenym syrem Cri Cri Gran Moravia.



