Tagliatelle s cuketou a slaninou
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Prvni chody Téstoviny 10 minut Priprava 10 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- 1 baleni cerstvych téstovin tagliatelle
- 1 mensi cuketa

- 100-150 g slaniny (libova)

- pepr

- sul

- 50-80 ml smetany na vareni 12%

- Cerstva bazalka

- 50 g strouhaného syra Gran Moravia
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V tomto rychlém a chutném receptu se snoubi jemna chut cukety s dokrupava oprazenou slaninou. Idealni
pokrm pro horké letni dny.

Priprava:

Nejprve si nakréjejte slaninu na mensi kosticky a cuketu nahrubo nastrouhejte. Slaninu opecte dokrupava v panvi idealné
nasucho nebo, pokud je hodné libova, mizete pridat trochu olivového oleje. Poté pridejte do panve na minutu cuketu, vSe
opeprete a osolte. Po minuté prilijte smetanu se syrem a vSe za stalého michani vaite do zhoustnuti cca. 3 minuty. Pridejte
cerstvou bazalku a vSe smichejte s uvarenymi téstovinami. Thned podévejte.
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