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Druhé chody Zelenina 15 minut Priprava 10 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- jedno vétsi kureci prso nakrdjené na mensi kousky
- 1-2 baleni Cri Cri Gran Moravia
- par cernych oliv

- olivovy olej

- cherry rajcata

- smeés salatu

- 5 ks susenych rajcat

- 1/2 baleni zakysané smetany

- sul

- pepr

- Cerstva petrzelka

- bazalka

- 1 1Zicka majonézy
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VyzkousSejte tento kureci salat s pecenymi kousky Gran Moravia Cri Cri, které mu dodaji vynikajici syrovou
chut.

Priprava:

Do mixéru dejte zakysanou smetanu, majonézu, su$ena rajcata, ¢erstvou bazalku a vée dukladné umixujte. Poté dochutte
peprem a soli. Vznikne hustsi dresink nebo dokonce i skvéla pomazanka.
Nyni si ochutte soli, pepiem a petrzelkou kureci maso a dejte ho opéct na panev pékné dozlatova. Do misky na salat zatim

nachystejte ostatni suroviny, pridejte opecené maso, kousky Cri Cri a zakapejte troskou olivového oleje a rajcatovym dresinkem.
Podavejte s peCivem a dobrym vinem.



