Spagety se suSenymi rajcaty
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Prvni chody Téstoviny 5 minut Priprava 20 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

. cca 100 g téstovin

- hrst susenych rajcat nakrajenych na mensi kousky
- 4-5 1Zic extra panenského olivového oleje

- 1 strouzek Cesneku na tenké platky

- ptl hrsti nadrobno nasekané hladkolisté petrzelky
- 1 mala chilli papricka

- 3-4 plétky ancovicek

- nastrouhany syr Gran Moravia
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Velmi rychly a snadny recept na téstoviny se suSenymi rajcaty a ancovickami je plny chuti a vini italského
jihu.

Priprava:

Platky cesneku osmahnéte na rozpaleném olivovém oleji spolecné s ancovickami a chilli paprickou. Michejte na mirném ohni,
dokud se ancoviCky zcela nebo z vétsi Casti nerozpusti, pak pridejte susend rajcata, po chvili panev odstavte. Ve vrouci osolené
vodé uvarte téstoviny, scedte je a smichejte v panvi se susenymi rajcaty. Podavejte posypané petrzelkou a syrem Gran Moravia.



