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Ostatni Ostatni 10 minut Priprava 5 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- jemné nakrajeny salam Mortadella s pistaciemi
- syr Verena

- vejce

. stl

- pepr

- rukola

- Cerstvé housky

- majonéza

- kvalitni kecup

Snidanovy sendviC se syrem Verena a italskou mortadellou s pistaciemi je syty a moc dobry a idealné se hodi
na lind vikendova réana.

Priprava:

Nejprve si zapnéte troubu na gril na stredni teplotu. Housky rozkrojte a obé poloviny lehce potiete majonézou. Syr nakrajejte
na mensi kousky a poloZte je na spodni poloviny housek. Na panvi rozehrejte oriSek méasla a rozklepnéte na ni vejce, ktera lehce
osolte a vyraznéji opeprete, opékejte z obou stran, ale tak, aby zloutky nebyly Gplné uvarené/suché. Mezitim dejte do trouby
housky rezem nahoru (jak spodni polovinu se syrem, tak vrchni bez syru) a pecte jednu az dvé minuty, aby se rozpustil syr. Pak
housky vyjméte z trouby, na syr polozte vajicko, mortadellu a rukolu. Horni ¢&st housky lehce potiete keCupem a priklopte ji
spodni polovinu. Podavejte, dokud jsou housticky vlazné.



