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Ostatni Omacky 5 minut Priprava 0 minut Vareni Nizka Obtiznost

\\\\ SUROVINY
NN
\ - 1/2 chilli papricky

.- 100 g zméklého masla

- trochu Cerstvé nasekané petrzelky

- trochu Cerstvé nasekané bazalky (lze zaménit za
koriandr)

- jeden strouzek prolisovaného ¢esneku

- sul

Chilli maslo se vyborné hodi na varenou nebo grilovanou kukurici, z niz udéla jedinecnou dobrotu.

Priprava:

Zmeéklé maslo dejte do silného mixéru (pokud nemate, promichejte vse vidlickou), pridejte ¢esnek, chilli papricku pokrajenou na
mensi kousky, bylinky, pak trochu osolte a ve umixujte. Maslo presunte na folii, vytvarujte valecek a dejte ztuhnout do lednice.
Maslo muzete pouzit nejen na kukurici, ale i na maso ¢i na topinky zcela dle vasi fantazie.



