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Ostatni Omacky 5 minut Priprava 0 minut Vareni Nizka Obtiznost
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- 200 g zméklého masla

- 3 strouzky prolisovaného cesneku

- sul

- kura jednoho velkého chemicky neo$etreného citronu
- hrst Cerstvé nasekané petrzelky

Maslo s jarnimi bylinkami a svézi chuti citront se idedlné hodi ke kurecimu nebo rybimu masu i na pripravu
topinek.

Priprava:

Pokud mate silny mixér, dejte vSechny suroviny do mixéru a parkrat promixujte nez se vSe krasné spoji. V opacném piipadé vse
dobre promichejte vidlickou. Stl pridejte lehce podle vasi chuti. Vznikne petrzelkou mirné nazelenalé maslo, které voni po
citronu a Cesneku, diky kterému je i pikantni. Maslo dejte ztuhnout do lednice a pak servirujte k masu ¢i k topinkam.



