Bageta s rajcatovym pestem,

.

o) grilovanou zeleninou a syrem
_ﬂv/ e provolone
FORMAGGERIA © CUCINARE CON AMORE BLOG

Ostatni Ostatni 30 minut Priprava 20 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- Ingredience na pesto:

. dveé hrsti suSenych rajcat (ne v oleji)
- dvé hrsti cerstvé petrzelky

- hrst Cerstvé bazalky

- hrst piniovych orisku

. stl

- kvalitni olivovy olej

- citronova kiira ze dvou citronll
- strouzek ¢esneku

- Ingredience na bagetu:

- pecivo

- cuketa

- lilek

- syr Provolone

- tymidn

- rozmaryn nasekany najemno

- sul

- pepr

Vychutnejte si dokonalé spojeni grilované zeleniny, rajcatového pesta a syru Provolone spolu s kfupavym
pecivem.

Priprava:

Vsechny suroviny na pesto spolecné umixujte do ideédlni konzistence, mnozstvi oleje regulujte podle potieby. Poté dochutte soli.
Nyni si pripravte bagetu. Nejprve si nakréjejte na tenké pléatky lilek i cuketu, posolte a nechte vypotit. Syr si také nakrajejte na
tenci platky. Zeleninu ochutte troskou olivového oleje a najemno nasekanymi bylinkami (staci trochu, bylinky jsou hodné
vyrazné) a dejte ji opéct na gril z obou stran pékné dozlatova. Ke konci na gril dejte i predem rozkrojené pecivo, aby se trochu
prohralo. Nyni si predehtejte troubu na gril + horkovzduch. Pecivo sundejte z grilu a na spodni polovinu dejte 1zicku nebo dvé
rajCatového pesta. Navrch poskladejte platky zeleniny a nékolik platkd syra a dejte zapéct, dokud se syr nerozpusti. Nakonec
priklopte druhou polovinou peciva a podévejte.



