Fusilli con ricotta e pancetta
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Prvni chody Téstoviny 10 minut Priprava 15 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- 300g Cerstvé ricotty

- 200-250q italské pancetty nakrajené na kostky
. 250g kratkych téstovin

- Spetka nastrouhaného muskatového orisku
- hrst nastrouhaného syra Gran Moravia

. stl

- pepr

- 1 Zice olivového oleje
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Rychly a snadny recept na téstoviny, jehoz zakladem je Cerstva ricotta a pancetta. Suroviny pro 2 osoby.

Priprava:

Dejte varit vodu na téstoviny. Mezitim si v mise smichejte ricottu, stl a pepr dle chuti, muskatovy oriSek a syr. Na panvi rozpalte
na stfednim ohni olivovy olej a dejte smazit pancettu. Jakmile zezlatne, ohen vypnéte a dejte ji stranou.

Uvarte v osolené vrouci vodeé téstoviny ,al dente”. Scedte je, ale stranou si nechte pér 1zic vody z téstovin, které nasledné
pridate k ricotté a mnozstvi regulujete dle potreby, dokud vam nevznikne krém. Téstoviny smichejte v panvi s pancettou,
pridejte ricottu a vSe promichejte. Jesté poradné opeprete a zasypejte opét syrem.



