Bramborovy salat s Gran Moravia
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Priloha Ostatni 25 minut Priprava 30 minut Vareni Nizka Obtiznost
SUROVINY

- cca 12 ks stredné velkych brambor

. 2 stredné velké mrkve

- 2 hrsti mrazeného hrasku

- Cerstva petrzelka

- 150 g najemno nastrouhaného syra Gran Moravia
‘ - 5 1Zic zakysané smetany
; - 5 1zic majonézy
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Netradi¢ni bramborovy salat se strouhanym syrem Gran Moravia.

Priprava:

Brambory dejte varit se slupkou domékka. Nechte vychladit a oloupejte. Mrkev oloupejte a dejte varit do osolené vody. Jakmile
je mrkev mékka, proplachnéte ji ledovou vodou, to samé udélejte s hraskem. Mrkev i brambory nakréjejte na vétsi kosticky a
dejte spolu s hraskem a nadrobno nasekanou petrzelkou do misy.

Na dressing smichejte zakysanou smetanu, majonézu, strouhany syr Gran Moravia, ochutte soli a peprem. Dressingem zalijte
bramborovy salat a dobre promichejte. Jesté dochutte soli, peprem a dejte dobie vychladit do lednice.



