Lemon curd
© COOKING WITH SUSA

ITALSKA SYRARNA

o
FORMAGGERIA

Ostatni Krémy 5 minut Priprava 10 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- 50 g Cerstvého mésla
- 4 7loutky

- 3 velké BIO citrony

- trtinovy cukr dle chuti

Tento citronovy krém ma mnoho vyuziti. Muzete ho pouzit jako polevu na livance, cheesecake nebo si s nim
namazat rano ¢erstvou vanocku.

Priprava:

Do mens$iho hrnce nastrouhdme ktiru ze tfi citrént. Pak z nich vymackame veskerou $tavu a vlijeme ji do hrnce. Priddme
Zloutky, maslo a trtinovy cukr. VSechny suroviny zahrejeme ve vodni lazni a metlickou je michame tak dlouho, dokud nam
nevznikne husty krém. Ten pak muzete ihned pouzit nebo ho prelit do sklenice a uskladnit v lednici po dobu az dvou tydnu.



