Syrové susenky
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Ostatni Syry 60 minut Priprava 15 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- 120 g najemno nastrouhaného syru Gran Moravia
- 200 g Spaldové mouky

- 130 g rozpusténého masla

- sul

© Cooking with Stisa

Vynikajici suSenky pripravené z nastrouhaného syru Gran Moravia a Spaldové mouky.

Priprava:

Do velké misy nasypeme mouku, priddme nastrouhany syr, stl a rozpu$téné méslo. Rukama vypracujeme bochanek, ktery
nechame 30 minut odlezet v lednici. Po pll hodiné tésto vytdhneme a véleCkem ho rozvalime na cca 0,5 cm vysokou placku.
Tvoritkem pak z tésta vykrajujeme kulaté susenky, které klademe vedle sebe na plech vylozeny pecicim papirem. Peceme v
troubé vyhrété na 180 stupnll cca 15 minut. Po vytazeni z trouby nechdme suSenky vychladnout na mriZce.



