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Omacky Zelenina 10 minut Priprava 0 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- hrst dobre omytych redkvickovych listka
- hrst nastrouhaného syru Gran Moravia

- hrst keSu ofechlt

- 1 strouzek Cesneku

- olivovy olej

- sul

- celozrnna bageta

Pesto na téstoviny ¢i na celozrnné pecivo z opravdu netradi¢ni suroviny, redkvickovych lista.

Priprava:

Omyté redkvickové listy vhodime do mixéru. Pridame syr, ofechy a ¢esnek. Suroviny zacneme mixovat a postupné k nim
prilévéame olivovy olej. Jakmile ndm vznikne hladka pasta, dochutime ji soli a mame hotovo. Pesto mlizeme pouzit na téstoviny
nebo si ho namazat napiiklad na celozrnnou bagetu.



