Suroviny

1 kg veprového plecka
300 g mletého masa
100 g pancetty

2 stiedni cibule

TO‘ DRUHE CHODY

1 dcl bilého vina
150 - 200 g syru provolone (dolce

i piccante)
celer, mrkev, $alvéj, rozmaryn
zeleninovy vyvar

W

P8l MASO

Vepiovou roladu plnénou smési z mletého masa, syrii provolone

dolce a piccante a italské pancetty servirujte s bramborovou kasi.

Priprava:

Veprové plecko roziiznéte a naklepte. Pripravte si ndpln: mleté maso orestujte s cibuli a
podlijte bilym vinem. Nechte vystydnout a smichejte s najemno nakrdjenou pancettou,
nastrouhanym syrem provolone dolce a provolone piccante. Smési naplite plecko a zavazte
ho. Dejte péci na celeru, mrkvi, $alvéji a rozmarynu zalité zeleninovym vyvarem. Podavejte
s bramborovou kasi.

PRIPRAVA 50! VARENT STREDNI OBTIZNOST



