Zajimava zeleninova varianta rizota se syrem Gran Moravia a balza-

mikem.

Priprava:

Na madsle a tro$ce oleje nechte zpénit cibulku, pfisypte ryzi a lehce osmazte. Pridejte cervené
vino a nechte vypafit, pak postupné podlévejte zeleninovym vyvarem a vaite 20 minut. 5
minut pfed koncem vareni pridejte na drobno nakrajenou cekanku, vypnéte plotnu a
ptidejte trochu masla. Posypte syrem Gran Moravia a dle chuti zakdpnéte balzamickym
octem.

Suroviny

cibule zeleninovy vyvar
maslo Cervena Cekanka
olej balzamicky olej
350 g ryze Carnaroli syr Gran Moravia

2 dcl ¢erveného vina

PRVNI CHODY RYZE PRIPRAVA 20, VARENI NIZKA OBTIZNOST



