LASAGNE S CUKETOU A SYREM GRAN MORAVIA

Lasagne plnéné cuketovo-besamelovou omackou a syrem Fontina,
bohaté posypané syrem Gran Moravia.

Piiprava:

Cukety dobre olistéte a nastrouhejte. Do hrnce nalijte 3 lzice olivového oleje, pridejte
nékolik tenkych platku cibule a cuketu a nechte na vysokém zaru nékolik minut podusit. Pak
ptidejte vyvar, opepfete a osolte, a na mirném ohni varte 15-20 minut, dokud se tekutina
nevypari.

Ptipravte si beSamel, pak k nému pridejte cukety a v§e promichejte. Na dno pecici formy
vyskladejte 3 platy lasagni, zakryjte 2 platky fontiny a cuketovou smési, postup opakujte do
spotfebovani surovin. Vrstveni zakoncete lasagnemi a vydatné posypte nastrouhanym

Suroviny syrem Gran Moravia. Dejte péci na 20-25 minut do trouby pfi 180°C.
250 g lasagne extra panensky olivovy olej

3 stiedné velké cukety nastrouhany syr Gran Moravia

pul cibule sul

besamel (ndvod na jeho pfipravu pept

najdete u receptu Cannelloni s 6 platki syru Fontina

ricottou a $§penatem) pul sklenky zeleninového vyvaru

PRVNI CHODY TESTOVINY PRIPRAVA 50! VARENT NIZKA OBTIZNOST



