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Nechte se zlakat receptem na hovézi tartar v kombinaci s vyraznou

chuti syru Gorgonzola a fikovou marmeladou.

Priprava:

Nakrajejte celerovou nat na tenké, 5 cm dlouhé prouzky, a dejte je do nadoby se studenou
vodou a ledem. Namelte maso na tartar, ochutte sojovou oméckou, olejem, citronovou
stavou, soli, pepfem, octem, kapary a hoic¢ici a dobfe promichejte. V mléku rozpustte
Gorgonzolu. Na talite rozdélte hovézi tartar, na néj rozprostete kiupavou celerovou nat,
prelijte omdckou z Gorgonzoly a dokoncete malym kopeckem fikové marmelady

Fiordifrutta fichi.
Suroviny
400 g hovéziho masa balzamicky ocet
100 g Gorgonzola dolce sul
50 ml mléka pepr
sojova omacka Fiordifrutta Fichi
1 citron 2 celerové snitky
5 g hor¢ice kapary
5 g najemno nakrajené $alotky extra panensky olivovy olej
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