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Predkrmy Syry 15 minut Priprava 5 minut Vareni Nizkda Obtiznost

SUROVINY

. svétlé pecivo

- ricotta

- stl, pepr

- olivovy olej

- cuketa

- kvalitni suSend Sunka

- strouhany syr Gran Moravia

Krupavé jednohubky s ricottovym krémem, cuketou a susenou Sunkou.

Priprava:

Nejprve si nakrajime cuketu nebo jesté 1épe nastrouhdme skrabkou na tenké platky, kdy samoziejmé vynechame stred se
seminky. Tyto platky postupné opékdme z obou stran na trose olivového oleje. Je to trochu pracnéjsi, ale chutove lepsi nez
pouzit syrovou cuketu, i kdyz tuhle variantu jsme vyzkouseli a také neni Spatna, ale prijde nam lepsi cuketu opéct. Nyni si
nakrajime na mensi kousky pecivo a nasucho ho opeceme v topinkovaci. Nedoporucuji tuto ¢ast vynechavat a ani ji nahrazovat
opecenim na oleji apod.! Ricottu smichame s nastrouhanym syrem, opepiime a osolime podle chuti. Touto smési potieme
pecivo, poklademe na néj kousky cukety a susené sunky.



