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Prvni chody Téstoviny 10 minut Priprava 15 minut Vareni Nizka Obtiznost

SUROVINY

- hrst cherry rajcatek

- pér listkd bazalky

- 1 strouzek cesneku

- 1/3 malé cibule

. stl, pepr

- extra panensky olivovy olej

- 100 g celozrnnych téstovin

- nastrouhany syr Gran Moravia

Velmi jednoducha rajéatovd omacka vhodna pro vSechny druhy téstovin.

Priprava:

Na olivovém oleji osmahnéte rozmacknuty ¢esnek a cibuli nakrajenou nadrobno. Jakmile lehce zhnédnou, pridejte rajcata
nakrajend na ctvrtiny. Osolte a opeprete. Nechte omacku pomalu bublat na mirném ohni. Mezitim si dejte varit osolenou vodu
na téstoviny. Pokud vam zaCne omécka vysychat tak do ni ¢as od Casu pridejte trochu vody z téstovin a promichejte. Hotové
téstoviny al dente scedte a promichejte s omackou. Podavejte posypané nastrouhanym syrem Gran Moravia.



