PENNE CON SALMONE E PANNA

ILOVE ITALY BLOG PRO GRAN MORAVIA

Vyborny obéd, ktery bude chutnat vSem, s velmi jednoduchym

postupem a malo surovinami.

Priprava:

Cibuli nakrijejte nadrobno a osmahnéte ji na rozpusténém madsle spolecné s lososem
nakrdjenym na mensi kousky. Smés trochu osolte. Mezitim dejte vafit osolenou vodu na
téstoviny (pouzivejte hrubou motskou stl). Osmahlou smés v panvi zalijte smetanou a na
mirném plameni prubézné michejte a trochu opeptete. Uvarte téstoviny ,,al dente” a zcedte
je (neprolévat studenou vodou). Téstoviny smichejte s omackou, kterd mezitim krasné
zhoustla, pfidejte syr a véechno poradné promichejte. Podavejte posypané jesté trochou

© Ilove Italy pro Gran Moravia syra.
Suroviny
300 g kratkych téstovin cca 150 ml smetany
cerstvy losos (mnozstvi dle chuti) sul
maslo pepr
1 mensi cibule strouhany syr Gran Moravia

YOT PRVNI CHODY TESTOVINY PRIPRAVA 25; VARENTI NIZKA OBTIZNOST



