FUSILLI ALLA CHECCA

MAURO RUGGIERO PRO GRAN MORAVIA

Jednoduchy téstovinovy salat, v némz se propojuji chuté syra

mozzarella a caciotta.

Priprava:

Do hrnce napustte vodu a privedte k varu. Osolte. Pridejte téstoviny, vaite, scedte az budou
al dente, pridejte trochu oleje, zamichejte a nechte vychladnout. Nakrajejte mozzarellu a
caciottu na malé kosticky. Omyjte raj¢atka a rozkrojte na Ctvrtiny. Vlozte vie i s téstovinami
do sklenéné misy, dobte promichejte, pridejte pept, trochu soli, nasekanou bazalku a trochu
oleje. Podavejte vlazné ¢i za studena.

Suroviny

400 g téstovin fusilli extra panensky olivovy olej
200 g mozzarelly sul

200 g syru Caciotta mlety ¢erny pept

300 g cherry raj¢atek bazalka

YOT PRVNI CHODY TESTOVINY PRIPRAVA 1 0; VARENTI NIZKA OBTIZNOST



