LETNI CUKETOVY KOLAC S BAZALKOU

CUCINARE CON AMORE BLOG PRO GRAN MORAVIA

Bajecné letni chuté cukety a bazalky jsou v tomto kolaci doplnény
vybornym syrem a lehouckou ricottou. Kola¢ je vynikajici teply i
studeny.

Priprava:

Nejprve si rozpalime troubu na 200°C. Cukety nakrajime na ten¢i kolecka, kterd opeceme z
obou stran dozlatova na panvi s olivovym olejem. Rozvalené tésto dame na plech vylozeny
pecicim papirem a potfeme ho smési z ricotty. Tu si pfipravime smichdnim ricotty, zloutku,
vajicka, strouhaného syra, ¢esneku a trochu na jemno nasekané bazalky - vSe dochutime soli
a pepfem. Na syrovou smés poklademe husté vedle sebe kolecka cukety. Posypeme trochou
syra, jemné opepfime a osolime. Dame do trouby a do zezlatnuti pe¢eme cca 20 minut, po

©ucinare con amore pro Gran Moravia vyndani ihned ozdobime par listky bazalky a miizeme servirovat.
Suroviny
1 ks listového tésta Cerstva bazalka podle chuti (plus
1-2 cukety podle velikosti, idealni par listkl na ozdobu)
jsou dvé malinké cca 200 g ricotty
olivovy olej 1 celé vejce
pept 1 zloutek
sal 1 strouzek ¢esneku

velka hrst strouhaného syra Gran
Moravia plus na posypani kolace

fOT OSTATNI ZELENINA PRIPRAVA 30 RAES NIZKA OBTIZNOST



