Suroviny

1-2 fepy podle velikosti — ¢im
mensi tim lepsi
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CARPACCIO Z REPY

CUCINARE CON AMORE BLOG PRO GRAN MORAVIA

Carpaccio z fepy vypada na talifi vazné skvéle a pritom je velmi
\ jednoduché. Idealné jako pfedkrm s kouskem dobrého peciva.
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Priprava:

Suroviny pro dvé osoby.
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Nejprve oloupeme fepu, pokud je vétsi rozkrojime na polovinu, ddme na alobal, opeptime,
osolime a zakapeme olivovym olejem. Zabalime do alobalu a dame do trouby rozehraté na
190°C péct minimalné na 45min, vétsinou nechavam hodinu, aby byla krasné mékka. Kdyz
mame fepu mékkou, nakrdjime ji na tenké platky, které poskldddme na talif; pokud mate
radsi Carpaccio z fepy studené, nechame vychladnout. Na fepu navrstvime cerstvou rukolu,
ptiddme syr Gran Moravia, zakapeme olivovym olejem, balsamico redukci, malicko jesté
© Cucinare con amore pro Gran Moravia opepiime a miizeme podavat. Sladkost fepy je nadherné doplnéna slanym syrem a pikantni
rukolou.

rukola

syr Gran Moravia
redukce Balsamico
kousek peciva k podavani

PREDKRMY ZELENINA PRIPRAVA 60; VARENTI NIZKA OBTIZNOST



