ZAPEKANA RAJCATA SE SYREM RICOTTA A GRAN MORAVIA

DASA JANOVSKA PRO GRAN MORAVIA

T — Rajéata plnéna ricottovym krémem.
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Ptiprava:

Predehfejte troubu na 200 °C. Z raj¢at odfiznéte vrchni ¢ast, vnitfek vydlabejte, osolte,
opeprete. Duzinu nakrajejte na kosticky. Utfeny cesnek smichejte s ricottou, olivovym
olejem, bazalkou a rajcaty. Naplnte vydlabana rajcata, pokapejte olivovym olejem, prikryjte
ufiznutymi kloboucky. Zapékejte 20 minut, pred dokonéenim zasypte strouhanym syrem
Gran Moravia, nechte zgratinovat.

© Dasa Janovska pro Gran Moravia

Suroviny

4 velkd masita rajcata 1 polévkova Izice bazalky (pazitky)
1 strouzek ¢esneku stl, pept

200 g ricotty strouhany syr Gran Moravia

1 polévkova lzice olivového oleje
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