ZAPECENE PLNENE CUKETY

IVANA KRALOVA PRO GRAN MORAVIA

Mladé cukety naplnéné syry ricottou a Verenou se snadnou pripra-

vou a skvélou chuti.

Priprava:

Cukety omyjeme a podélné rozkrojime. Vnitfek cuket vydlabeme a nakrdjime na malé
kousky. Vydlabané cukety trochu posolime a nechame tzv. vyplakat. V misce rozdélame
ricottu s nakrajenou duzinou, pfidame pepf, ¢ernou sl a na malé kostky nakrdjeny syr
Verena. Touto smési naplnime cukety, dame zapéct priblizné 20-30 minut pfi teploté 180
°C. Jako piilohu poddvame brambor peceny v troubé, ochuceny tymidnem a mexickym
kotenim na brambory.
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Suroviny

4 mladé cukety barevny pept
300 g ricotty ¢erna sl
50g syru Verena

PREDKRMY ZELENINA PRIPRAVA 30: VARENT NIZKA OBTIZNOST



