Suroviny

250 g domacich nebo
kupovanych cerstvych téstovin
tortellini nejlépe plnénych masem
maslo

pept

*OT PRVNI CHODY TESTOVINY

© Ilove Italy

smetana na vafeni

kvalitni veprova $unka (nejlépe ta
vcelku)

strouhany syr Gran Moravia

TORTELLONI CON PANNA E PROSCIUTTO COTTO

ILOVE ITALY BLOG PRO GRAN MORAVIA

Jednoduchy, rychly a opravdu velmi chutny recept, ktery sice neni dietni, ale

kazdy gurman takovou delikatesu urcité oceni. Recept pro 2 osoby.

Piiprava:

Rozpustte kostku masla na panvi (cca 20 g). Nakréjejte Sunku nadrobno a osmahnéte ji na
masle. Mezitim dejte vafit osolenou vodu na téstoviny. Sunku potddné opeprete a pridejte
smetanu (cca 150 ml). Smetanu pribézné michejte dokud nezhoustne, potom ohen vypnéte.
Do vrouci vody dejte varit téstoviny, dokud nejsou ,al dente®. Hotové tortellini zcedte a
smichejte pofddné se smési v panvi, kam pridate vét$i mnozstvi nastrouhaného Gran
Moravia a jesté trochu pepte. Podévejte posypané syrem Gran Moravia.

PRIPRAVA 20’ VARENI NIZKA OBTIZNOST



