RUZOVE TESTOVINY S TUNAKEM

ALICE PRO GRAN MORAVIA

Pokud méte doma trochu Cerstvych Zampionu a italskou pancettu, tak si
miuzete pripravit vynikajici obéd nebo vecefi. Nejvice se k omacce hodi

kratké téstoviny. Recept pro 2-3 osoby.

Ptiprava:

Na olivovém oleji (cca 3 lZice) osmahnéte pancettu a o¢isténé houby nakrédjené na mensi
kousky. Ptidejte chilli papricku, trochu osolte a opeprete. Potom pridejte rajcatovy protlak,
Cerstvou bazalku a nechte omdacku bublat tak 30 min. Dejte vafit vodu na téstoviny, osolte ji,
do vrouci vody dejte vafit téstoviny. Téstoviny ,al dente” zcedte a smichejte s vasi omackou.
Nakonec podavejte posypané syrem Gran Moravia.

© Alice pro Gran Moravia

Suroviny

320 g téstovin ,fusilli“ omacka tabasco

200 g tunaka majonéza

3 rajcata kecup

cibulky nalozené v octé rajcatovy koncentrat
naklddané okurky nakrdjené na mletd hot¢ice

platky extra panensky olivovy olej
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