© Alice pro Gran Moravia

Suroviny

1 baleni listového tésta mouckovy cukr

12 ostruzin mlety zazvor a skotice
100 g ricotty madta

100 ml smetany na $lehani

TARTALETKY S RICOTTOU, OSTRUZINAMI A SKORICI

ALICE PRO GRAN MORAVIA

vy

Svézi chut, jednoducha priprava, vynikajici jako svacinka pro déti
nebo na zavér prijemné vecefe. Ostruziny mizZete nahradit jakym-

koliv dal$im lesnim ovocem.

Piiprava:

Do misky vlozte celé ostruziny, trochu zdzvoru (nebo citronové $tavy) a nékolik listki maty
a nechte nékolik minut odlezet. Mezitim vyplnte listovym téstem formy na muffiny,
propichnéte vidlickou a dejte do trouby 5 minut péci spolu s nékolika suchymi fazolemi,
které zabrani tomu, aby se listové tésto nafouklo. Nechte vychladnout. Z ricotty,
mouckového cukru a ptl 1zicky mletého zazvoru vypracujte pénu. Vyslehejte $lehacku,
jemné ji vmichejte do ricottové pény a naplnte tartaletky z listového tésta. Nechte okapat
ostruziny a polozte je na tartaletky, posypte mouckovym cukrem a skorici.

MOUCNIKY & SYRY PRIPRAVA 5! VARENI NIZKA OBTIZNOST



